Этап третий. Практический

Следующим предметом исследований стали наши кухни. Именно эта работа вызвала самые горячие споры среди участников команды, потому что не все результаты опытов совпали. 
Практическая работа №1 «Зависимость расхода энергии от размера конфорки и кастрюли».
Здесь мнения и результаты опытов нашей команды совпали полностью. 
· В кастрюле с дном, меньшим, чем диаметр конфорки, вода закипела за 10 минут. 

Затраченная энергия = 1,2 кВт х 0, 166 ч = 0,2 кВт.
· В кастрюле с большим дном вода закипела за 15 минут. 

Затраченная энергия = 1,2 кВт х 0,25 ч = 0,3 кВт.

· В кастрюле с дном, равным диаметру конфорки, вода закипела за 8 минут. 

Затраченная энергия = 1,2 кВт х 0,13 ч = 0,16 кВт.
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Вывод: размер конфорки и кастрюля должны быть одинаковыми! 
Практическая работа №2 «Зависит ли скорость нагрева кастрюли от её цвета?»
В этой работе мнения участников команды разошлись. 
Результаты исследований Андрея и Юлианы показали, что в темной кастрюле вода закипает быстрее. В светлой кастрюле вода закипела за 8 минут (0,24 кВт). В темной кастрюле – за 5 минут (0,15 кВт). 
Эмиль, Дима, Данил и Миша считают, что скорость закипания воды не зависит от цвета кастрюли. И в темной, и в светлой кастрюлях вода закипела за 7-8 минут (0,14-0,16 кВт). 
Яна высказала предположение, что на время закипания воды влияет материал, из которого сделана кастрюля. В чугунной и стальной кастрюлях вода закипает быстрее, чем в эмалированной. 
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Вывод: скорость нагрева воды, а значит и расход энергии, не зависят от цвета кастрюли, а зависят от материала.

Практическая работа №3 «Кипячение воды при открытой или закрытой крышке».
· Дима и Миша прокомментировали свои результаты: с крышкой вода закипела быстрее, за 6 минут.
Затраченная энергия = 1,2 кВт х 0,1 ч. = 0,12 кВт.
· Без крышки вода закипела за 8 минут. 
Затраченная энергия = 1,2 кВт х 0,13 ч.=0,16 кВт.
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Результаты проведения опытов у участников команды совпали.

Вывод: вода закипает быстрее в кастрюле с закрытой крышкой.
Обсудив все практические работы, команда сделала следующие выводы: 
1. Размер конфорки и диаметр дна кастрюли должны быть равны. При этом будет расходоваться наименьшее количество энергии. 
2. Скорость нагрева воды, а значит и расход энергии, не зависят от цвета кастрюли, а зависят от материала. 
3. Кастрюли необходимо закрывать крышкой. Вода греется быстрее и расход энергии уменьшается. 
Соблюдая эти нехитрые правила, можно не только ускорить приготовление пищи, но и сэкономить электроэнергию, а значит уменьшить выброс углекислого газа и сохранить природные ресурсы.
