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Алгоритм реализации дидактической единицы «Эталон вкусового восприятия» ОО «Познание» 
(сенсорное развитие)

Тема недели: «Дары осени» (сентябрь, 4-я неделя)
	Компоненты модели
	Модели организации воспитательно-образовательного процесса в логике ФГТ

	
	Совместная деятельность педагога и детей
	Самостоятельная деятельность детей
	Взаимодействие с родителями

	
	НОД
	Режимные моменты
	
	

	Целевой компонент


	1. Формировать представления о предметах с помощью эталонов вкусового восприятия, дифференцировать  и сравнивать их с предметами той же видовой группы.

2. Развивать интерес к восприятию и исследованию предметов с помощью вкусовых рецепторов.

3. Формировать умение определять вкусовые характеристики предметов и использовать полученную информацию в повседневной жизни.

	Содержательный компонент


	
	Утро

Темы: 

- «Определи на вкус»; 

- «Определи вкус по описанию»; 

- «Из каких овощей приготовлен обед»;
- «Из каких овощей приготовлен салат?»;
- «Витамины из сада»
Прогулка

Темы: 

- «Сезонные вкусы»;
- «Овощи на грядке»;
- «Четвертый лишний» (по цвету, размеру, форме, предмету) 

Вечер
Темы: 

- «Почему кисель густой?»,
- «Угадай на вкус», «Фрукты-овощи»
- «Из чего приготовлено»;
- «Узнай по описанию»,

-  «С какого дерева фрукт?»
	Актуальная среда:

-технологические карты по приготовлению различных напитков.

- альбомы, кулинарные книги, наборы иллюстраций по темам «Фрукты», «Овощи»;
- карточки качественных определений характеристик вкуса;
-карточки-схемы обследования предмета на вкус;
- карточки – схемы приготовления блюд;
- альбом загадок (продукты питания);
-наглядно-методические пособия «Цитрусовые», «Овощи», «Фрукты», «Грибы», «Специи»
	Темы:

- «Соки. Напитки. Защита организма от простуды»

- «Пикник на природе»



	Технологический компонент
	
	Методы и приемы (действия):

- решение проблемных ситуаций;
- дидактическая игра;
- определение предмета по  эталону вкуса;
- соотнесение двух предметов по вкусу;
-творческие задания
 
	Методы и приемы (действия):
- чтение технологических карт по приготовлению различных напитков;
- составление альбомов, кулинарных книг;

- отгадывание загадок;
- творческие задания;

-дидактические игры;

- работа с карточками схемами
	Формы взаимодействия

Методы и приемы (действия)

- буклеты
- создание семейной кулинарной книги

	Результативный компонент
	Ребенок  самостоятельно определяет вкусовые характеристики предметов и использует полученную информацию в повседневной жизни; имеет представления о предметах с помощью эталонов вкуса, дифференцирует  и сравнивает их с предметами той же видовой группы; имеет  интерес к вкусовому восприятию и исследованию предметов с помощью вкусовых рецепторов.
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